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Introduccio

Farem que teu casament es converteixi en una magica
celebracioplena d'elegancia i romanticisme
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Dispossem de molts serveis
complementaris a les vostres
necessitats.
Fotografia
Organitzacio
Decoracio
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b50¢

A I'Era Banquets farem la
; vostra cerimonia intima i
‘; : personalitzada.
& %; Podreu escollir el tipus de
cerimonia
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Decoracio floral
Seients pels convidats
Acta de cerimoOnia

Organitzacio i control
Ceremoniant

St musical) 900€

Entrevista i acompanyament
durant tota la celebracio
Cerimonia
Aperitiu
Salo
Ball 3h



Qppoviliae basic 25¢

Coctel de benvinguda

Coca de vidre amb pernil
iberic

Blini amb formatge fines
herbes i salmo marinat

Brotxeta de dau de pinya i
gamba

Tartaleta amb Sobrasada i
ou de Guatlla

Croqueta del Galliner

Bunyol negre amb all i oli

Jugfon
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+ - Barra lliure de refrescs,
y:% .-  cervesses, copa de vi
'y blanc i negre

*Maxim 2 consumicions per

ersona
% 4 p

Upovilin Premivn, 79¢

Coctel de benvinguda

Coca de vidre amb pernil
ibéric

Blini amb formatge fines
herbes i salmé marinat

Brotxeta de dau de pinya i
gamba

Tartaleta amb Sobrasada i ou
de Guatlla

Croqueta del Galliner
Bunyol negre amb all i oli
Saquet de Ceba Caramelitzada

Llagosti en Tempura



Mend Fvov 69 Mena St Vil 75¢

Mil fulls de Filet Ibéric amb
Salsa Demi Glacé
i cebetes perila

Caneloé de Confit d’'anec
amb Ceps i Beixamel o
Trufada |

Suprema de lluc a la
Donosti amb cloisses

Rap a la Marinera amb
llagostins

Tugfon

Pastis de Noces i copa de
cava
Aigues minerals
Bodega Sumarroca
Cafe Novell

Tugfon

Pastis de Noces i copa de
cava
Aigues minerals
Bodega Sumarroca
Cafe Novell

%W ffffsz&é Love 80¢

Timbal de Salmé amb
Gambes i Mango

Medallons de filet de
) vedella amb farcell
A d'esparrecs amb bacé,
patates reixa i salsa
Café Paris

f Tuelou

Pastis de Noces i copa de cava

Bodega Sumarroca
Cafe Novell

\ Aigues minerals

Juefse Centre de florbasic i Candy bar en el ball



Macarrons Bolonyesa
Escalopa de pollastre
Guarnicié patates fregides
Gelat a escollir
Aigua mineral

e T

« Servei de 2 h 60€ (fins a 12
nens)
e Serveide 3h 80€
(fins a 12 nens)
(consulta preu per diferents
opcions)
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Bagic 190¢

-Dues visites presencials d'assessorament é@ (4
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- Col.locacio dels detalls dels convidats i &
sitting a les taules .

; /4
Poemivan, 00¢
--Dues visites d'assessorament presencials i
. contacte il.limitat per WhatsApp
- - Colocacié6 dels detalls dels convidats, sitting |

papereria a les taules
- Diseny e impremta de la papereria (2 models a

Vip 780¢

escollir)
-Dues visites presencials d'assessorament i - Seating plan |
contacte il.limitat per WhatsApp - Organizacio del dia del esdevenimenti -
- Col.locacié dels detalls dels convidats, acompanyament dels convidats
sitting, i papereria a les taules > - Cartell de benvinguda sense cost

- Diseny e impremta de la papereria (2 models”.
a escollir)
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per convidat) 12€ — A4\
-Barra lliure PREMIUM (il.limitat) 25€ ~ £ /- S\

\

(ondiciony

-Menu degustacio gratuit pels nuvis,
convidats 40€
-IVA inclos
-Menu staff personal extern 50€
-Paga i senyal: 2000€
-60 dies abans 50% del total
-10 dies abans abonar el total
pendent
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TORRENT D'EN PUIG 11
08358 ARENYS DE MUNT

TEL. 937 950 114 -
LERABANQUETS@GMAIL.COM

6] lera_banquets

g 696 31 64 07



