@'@ Lo Lerv CELEBRRACIONS 2021

Pirentjs de Munt - des de 194

Menu | Menu 2 Menu 3 Menu 4 Menu Infants
37€ 13€ 99€ 59€ 20€
. , SAMOSA AMB CEBA CARAMEL-LITZADA CULLERETA DE SALMO MARINAT 1 OUS DE CAVIAR TARTALETA AMB SOBRASSADA OU DE GUATLLA | MEL OLIVES FARCIDES
TARLALETA AMB MOUSE D'ALBERGINIA | ANXOVA , L :
CROSTINI DE SOBRASSADA PINVONS | MEL CROQUETA DE CARN D'OLLA BLINI AMB FORMATGE FINES HERBES | ARENGADA FUMADA CROQUETA DE GARRi AMB POMA UET
| CREP AMB FORMATGE FINES A LES FINES HERBES | PERNIL COCADE VIDRE AMB PERNIL IBERIC PAVIOLIS DE LLAGOST] MINI CROQUETES DE POLLASTRE
VASET AMB MOUSSE D'ALVOCAT | MELMELADA DE TOMAQUET CROQUETA DE BACALLA AL AJOARRIERO CUA DE CAMBA CRUIENT GALETES SALADES
PASTIS DE SALMO A LA CREMA DIANET | Ml i COCADE VDRE AYB PERNIL BERIC
BOQUET DE MESCLUM | | | MIL FULLS D'ESCALOPINA DE FOIE FRESC | POMA :
CANELO DE CONFIT D'ANEC | CEPS AMB BEIXAMEL TRUFADA CARPACCIO DE LLAGOSTINS AMB SALSA DE CITRICS | CANELONS DE L AVIA
BOUQUET DE VERDS ~ 0
JARRET DE VEDELLA AMB BOLETS TIMBAL Dt GAMBEo AMB MANGO, PINVA T SALoA COCTEL PLAT COMBINAT DE MACARRONS
0 TERNASCO DE XAl AL FORN AMB PATATES PANADERES ESCALOPA DE POLLASTRE | PATATES
CLET D'ORADA AL FORN AMB VERDURES 0 MEDALLONS DE FILET DE ‘YEDELLA AMB SALSA DE FOIE | CUIXA DE CABRIT AL FORN A BAIXA TEMPERATURA 0
SUPREMA DE LLUC A LA MARINERA AMB GAMBES | CLOISSES [FARCELLET DEEP“RRECS VERDS AL'AROMA DE ROMAN MACARRONS A LA BOLONVESA
% 3k %k %k 0 0
COULANT DE XOCOLATA | BOLA DE VAINILLA A st o CALDERE TR DE RAP AMB GAMBES | CLOISSES ROTIFARRA AMB PATATES
XARRUP DE LLIMONA
T COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA
AIGUES MINERALS FONT D'OR KARRUP DE LLIMONA AMB MENTA XAEE?:)TEDE EESSE@ ?)’égu';'gm SELAT|
BODEGA SUMARROCA |
CNFE NOVELL AIGUES MINERALS FONT D'OR kb DEEES toey LA DE SUCRE
BODEGA SUMARROCA | | AIGUES MINERALS FONT D'OR
CAFE NOVELL e BODEGA SUMARROCA NIGUES | REFRESC
BODEGA SUMARROCA i sy
VI NEGRE TERRAL R
VI BLANC IL-LOGIC i
CAFE NOVELL ANIWACI@
INFANTIL
*Suplement per canvi de postre a pastis 3€ per 15 ncn@5

*Copa de Cava Brut Sumarroca 2€

*confirmar el numero de convidats 10 dies abans del banquet
*les baixes fins el dia abans del banquet es contaran un 50%
*les baixes del mateix dia es cobrara el menu sencer

*A fi de poder reservar-li la data desitjada, s "haura de fer una paga i senyal en efectiu o transferencia al compte de I'Era & Nits S.L.: ES93 0081 5357 3300 0113 1716 del Banc de Sabadell

£0€

'Era Restaurant, Torrent d'en Puig 11 - Arenys de Munt - Tel. 937 @50 114 - into@lerarestaurant.com



